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Przy Placu Pitsudskiego 11A, od kilku lat dziata miejsce, ktdre dla wielu
mieszkancéw stato sie synonimem autentycznej kuchni wtoskiej. Bottega
Italiana to nie tylko restauracja serwujaca pizze rzymska i klasyczne dania
z réznych regionow ltalii, ale rowniez delikatesy petne produktéw
sprowadzanych bezposrednio z Wioch. Za tym konceptem stoi Andrea Guza
- Wtioch, ktéry od 12 lat mieszka w Polsce i postanowit podzieli¢ sie swoja
kulinarna historia z Opolanami.

Restauracja powstata cztery lata temu, w trudnym czasie pandemii. To wtasnie
wtedy, jak wspomina Andrea, narodzit sie pomyst potgczenia lokalu
gastronomicznego z wtoskimi delikatesami. - Ze wzgledu na covid powstat pomyst
otwarcia rowniez sklepu z wtoskimi produktami - méwi wtasciciel. Dzieki temu
Bottega Italiana od poczatku oferowata cos wiecej niz tylko dania z karty: mozliwos¢
zabrania do domu prawdziwego smaku Italii.



Filozofia kuchni opiera sie tu na jakosci i autentycznosci. - Skosztujecie tu dan z
tradycyjnej kuchni wtoskiej, opartych o najwyzszej jakosci sktadniki, ktére
sprowadzamy prosto z Wtoch. Wiekszosc¢ sktadnikéw przywozimy osobiscie, a
pozostate pozyskujemy od zaufanych, lokalnych dostawcéw - wszystko
przygotowywane jest na swiezo, z dbatoscig o kazdy szczegét - podkresla Andrea.
Menu to podréz po réznych regionach Italii: od smakéw znanych z rodzinnego stotu,
po inspiracje z kulinarnych wypraw po catym kraju.

W karcie nie brakuje antipasti - klasycznych przystawek, ktére majg za zadanie
rozbudzi¢ apetyt i zachecajg do wspdlnego ucztowania. Primi piatti - pierwsze danie



gtéwne - to bogaty wybor makarondéw przygotowywanych w autentycznym wtoskim
stylu, takze w wersji bezglutenowej. Wsréd nich mozecie sprébowac na przyktad
conchiglioni z Apulii - makaronowe muszle podane sg z delikatnym beszamelem,
pistacjowym pesto i solidng porcja chrupigcych pistacji, uzupetnione chipsami z
dojrzewajgcej szynki. Secondi piatti - drugie danie gtéwne - bazujg na miesie, rybach
i owocach morza, czerpigc z tradycji réznych regionéw Wtoch. Catos¢ uzupetniajg
aromatyczne satatki oraz pizza alla romana.

Pizza rzymska w Bottega Italiana to osobny rozdziat. Ciasto na naturalnym zakwasie,
z dodatkiem oliwy extra virgin, dojrzewa minimum 24 godziny. Wysoki poziom



nawodnienia sprawia, ze pozostaje wilgotne i sprezyste w srodku, a chrupkos¢
zawdziecza podwodjnemu pieczeniu. Jakos¢ potwierdza certyfikat Associazione Pizza
Romana, przyznawany miejscom, ktére pielegnujg pasje, tradycje i najwyzszej
jakosci sktadniki. W certyfikacie podkreslono dtuga fermentacje ciasta, wysoka
hydratacje oraz wypiek bezposrednio na kamieniu szamotowym, co nadaje pizzy
chrupigcag podstawe i miekki Srodek.
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Integralng czescig Bottegi sg delikatesy. Na pétkach znajdziemy wtoskie wina,
stodycze oraz tradycyjne wedliny i sery. Wsréd nich m.in. Provolone Affumicato -
wedzony drewnem debowym lub bukowym ser o delikatnej, orzechowej nucie,
Pecorino Fiore Sardo z Sardynii czy Juncu Fanari - dtugo dojrzewajacy ser z



mieszanki mleka koziego i owczego.

Przez cztery lata dziatalnosSci Bottega Italiana zdobyta uznanie mieszkancéw Opola, a
lokal z czasem powiekszyt sie 0 nowg przestrzen. To jednak nie koniec rozwoju.
Andrea Guza niedawno otworzyt kolejny projekt - Bottega Fusion przy ul.
Budowlanych 129/1. - Staramy sie, zeby to byto miejsce inne niz wszystkie: z
wtoskimi korzeniami, ale odwazne, fantazyjne i wykraczajgce daleko poza utarte
ramy - zapowiada. Za nowe, autorskie potgczenia smakdéw odpowiada tam szef
kuchni Karol Bartkowiak, ktéry do Opola przyjechat z Poznania, wnoszac do konceptu
Swieze spojrzenie, doswiadczenie i kulinarng odwage. W nowym lokalu znajdziemy
$niadania, obiady, lunche biznesowe, kolacje, wieczory przy drinku oraz catering -
wszystko w zupetnie nowym wydaniu.

Bottega Italiana pozostaje jednak sercem tej historii: miejscem, w ktérym wtoska
tradycja spotyka sie z opolskg codziennoscig, a pasja do jedzenia przektada sie na
smak, do ktérego chce sie wracac.
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