Regionalne doZnania - nowy lokal w
sercu Opola
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Takiego miejsca brakowato na gastronomicznej mapie Opola. Za jego
powstaniem stoi grupa przyjaciét, ktorzy postanowili przybliza¢ gosciom
smaki naszego regionu, wytwarzane i oferowane przez lokalnych



producentéw. , Regionalne doZnania”, bo tak nazwali swoja restauracje i
sklep z lokalnymi przysmakami, mieszcza sie przy ulicy Koraszewskiego 15
i juz od pierwszych dni po otwarciu przyciagaja wielu mieszkancow i
turystow.

Smaki regionu w nowej odstonie

.Regionalne doZnania” powstaty dzieki wspélnej inicjatywie Stawomira
Janeckiego, Stawomira Milewskiego, Przemystawa tyszczarczyka oraz
Holgera Berga. Koncept nowego lokalu opiera sie na prezentowaniu kuchni
regionalnej w sposéb nowoczesny, lekki i zaskakujacy. - Uwielbiamy wyciggac
ciekawe rzeczy, ktdre sg u nas w regionie. Jestesmy zakochani w OpolszczyZnie i
dobrym jedzeniu, dlatego postanowilismy zatozy¢ to miejsce - podkresla Stawomir
Milewski. Wtasciciele zaznaczajg, ze inspiracjg do stworzenia menu jest
wielokulturowa historia i naturalne bogactwo lokalnych produktow.



W karcie danh nie brakuje klasykéw, ale pojawiajg sie one w ciekawych i
zaskakujgcych zestawieniach, jakich trudno szuka¢ w innych restauracjach. Na
przyktad popularny zurek slgski podawany jest tu z krokietem z wedzonego karpia
oraz biatg kietbasa z dzika, a pieczone chrusty z karpia zjemy w towarzystwie salsy z
kaparéw i marynowanych ogérkéw. - Naszg ambicjg jest pokazac opolska kuchnie,
ale takg naprawde bez udawania, na prostych, zdrowych i smacznych sktadnikach, z
ciekawymi dodatkami i tgczeniami smakow - wyjasnia Stawomir Janecki - drugi z
pomystodawcédw nowego lokalu.



Lokalni dostawcy i sezonowe menu

Jednym z fundamentéw dziatalnosci restauracji jest wspétpraca z lokalnymi
rolnikami, sadownikami i hodowcami. Wtasciciele podkreslajg, ze zalezy im nie tylko

na jakosci, ale takze na wspieraniu regionalnej gospodarki i promowaniu
ekologicznej produkcji.



Dlatego w menu restauracji znajdziemy miedzy innymi dziczyzne z Gosciejowic,
karpia ze stawéw Niemodlinskich, miody z Korfantowa, sery z Chudoby, czy piwa
rzemiesinicze z Browaru Ksigzecego w Nysie. - Ciesze sie, ze tak wiele produktéw
pochodzi z moich rodzinnych stron, z Tutowic, Gosciejowic, Korfantowa... To sg smaki
mojego dziecinstwa. Smaki, ktére pamietam z rodzinnego stotu, z lokalnych
jarmarkow i z codziennego zycia na OpolszczyZnie - mowi Przemystaw tyszczarczyk,
trzeci z wiascicieli ,,Regionalnych Doznanh"”. Dania serwowane w restauracji maja
zmieniac sie wraz z porami roku, co gwarantuje swiezos$¢ sktadnikéw oraz umozliwia
wykorzystanie sezonowych plonéw. W ,,Regionalnych Doznaniach” funkcjonuje
rowniez dobrze wyposazony sklepik, gdzie mozna kupi¢ opolskie specjaty i zabra¢
domu.



Whnetrze z dusza

Wystrdj ,,Regionalnych doZnan” tgczy nowoczesnosc z elementami lokalnego
dziedzictwa. W srodku dominuja naturalne materiaty, a na scianach wisza grafiki
przedstawiajgce architekture Opola oraz obrazy namalowane przez studentow
Uniwersytetu Opolskiego. Przytulne oswietlenie i kameralny uktad stolikdow tworzg
przestrzen, ktéra nadaje sie zaréwno na rodzinny obiad, spotkanie z przyjaciétmi, jak
i impreze firmowa. Do dyspozycji gosci dostepne sg rowniez dwie osobne sale, ktére
mozna wynajac na potrzeby organizacji kameralnych spotkah biznesowych oraz
imprez okolicznosciowych. Maja sie w nich odbywac takze cykliczne wydarzenia
tematyczne, takie jak wieczory degustacyjne, popularne spotkania z prelegentami w
stylu Pecha Kucha oraz koncerty muzyczne.

- Od zawsze marzytem o promowaniu lokalnych specjatow oraz rzemiosta. To nie
tylko oferta gastronomiczna oparta na produktach regionalnych, lecz takze
mozliwos¢ spotkania interesujgcych ludzi, ich pasji i doswiadczen - dodaje Holger
Berg, ktoéry juz od trzydziestu lat jest zwigzany z Polskg i naszym regionem.



Miejsce z potencjatem

Trudno juz dzisiaj przesadzi¢, czy ,Regionalne doZnania” odniosg sukces i podbijg
podniebienia opolan, niemniej pierwsze opinie klientdw sg bardzo pozytywne. Goscie
chwalg umiejetne tgczenie tradycji z nowoczesnoscia, ciekawe smaki oraz przyjazng
atmosfere lokalu. Restauracja stawia sobie wysoko poprzeczke, chcgc promowac
opolska kuchnie jako wazny element tozsamosci naszego miasta i regionu. Jesli ten
kierunek zostanie utrzymany, nowy lokal na mapie Opola ma szanse sta¢ sie jedng z
jego kulinarnych atrakcji - miejscem, ktére nie tylko karmi, ale takze opowiada
ciekawa historie regionu opolskiego.
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