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W kamienicy przy ulicy Kottataja 10 w Opolu powstata cukiernio -
kawiarnia, ktéra zacheca do odwiedzenia i skosztowania pysznosci, nie
tylko stodyczy. O nowym lokalu na kulinarnej mapie Opola rozmawiamy z
jego witascicielka, Julia Osipiak.






- Skad wziat sie pomyst na powstanie kawiarni?

- Pomyst na prowadzenie wtasnej cukierni-kawiarni zrodzit sie w mojej gtowie juz
podczas edukacji w szkole sredniej. Podczas studiow pracowatam w réznych lokalach
gastronomicznych. Zdecydowatam sie na prace w cukierni i byt to przystowiowy
strzat w dziesigtke. Moje wczesniejsze fascynacje cukiernicze, liczne podrdze i
wyjazdy pozwalajgce poznawac nowe smaki obudzity wrecz mitosc do cukiernictwa,
a moje zaangazowanie i oczywiscie ciezka praca doprowadzity mnie na pozycje
samodzielnego cukiernika, w jednej z liczacych sie kawiarni w Poznaniu, gdzie
opracowatam i przygotowatam od podstaw cate menu wypiekdw oraz stodkosci.

- Poznan Pani nie zatrzymat. Wybrata Pani Opole, dlaczego?

- Uwazam Opole za wyjgtkowe, przyjazne i piekne miasto. Od samego poczgtku
studiow moim marzeniem byt powrdt i otwarcie wtasnego lokalu, gdzie bede mogta
dzieli¢ sie swoimi smakami i pasjg. Nazwa ,,Niebo” od samych poczatkéw planowania
cukierni zrodzita sie w mojej gtowie, chciatam, aby goscie, ktorzy beda kosztowali
naszych wypiekow i stodyczy, poznali i wyczuli ,, niebianskie” smaki.

- Ma Pani juz swoje , Niebo”, co teraz jest dla Pani najwazniejsze?

- Priorytetem dla mnie jest najwyzsza jakos¢ naszych wypiekdéw i stodyczy.
Korzystamy wytgcznie z najwyzszej jakosci produktow, wedtug scisle opracowanych
przeze mnie receptur, co pozwala na zachowanie powtarzalnosci smaku i prezencji
naszych stodkosci. Poprzez moje wypieki oraz stodycze chce réwniez pokazywac nie
zawsze oczywiste potgczenia smakowe. Stodycze, ktore oferujemy to w
szczegdlnosci wypieki francuskie. Nasze croissanty podajemy w wersji klasycznej
oraz z réznymi wypetnieniami np. o smaku biatej czekolady i maliny, pistacjowym,
wanilia z truskawkg czy naszym zdaniem najlepszym wypetnieniem na bazie
orzechdow pekan oraz w wersji sniadaniowej na stono. W naszej sprzedazy znajduja
sie rowniez inne wypieki francuskie i drozdzowe, takie jak ,pistacjanki”, ktdre
skradty serca naszych gosci (mozna ich skosztowac¢ w kazdy wtorek). Na uwage
zastugujg rowniez wyjgtkowe serniki przygotowywane w stylu nowojorskim, co czyni
je bardzo kremowymi. Naszg oferte stodyczy obecnie uzupetniajg takie desery jak
ptysie, eklery, Paris Brest, bezy, pgczki (pojawiajg sie u nas w kazdy czwartek) oraz
ciasta, ktorych potaczenia smakowe za kazdym razem intrygujg i zaskakujg naszych
gosci.



- Maja Panstwo w ofercie rowniez sniadania oraz wiele rodzajow kawy,
herbat oraz innych napojéw.

- Wyrdzniamy sie tym, ze nie mamy statego menu. W naszych witrynach kazdego
dnia nasi goscie spotykajg inne stodycze, co jest zgodne z filozofig prowadzenia
,Nieba” zwigzang z codziennym przygotowywaniem swiezych wypiekdw i stodyczy.
W naszej ofercie znajdujg sie réwniez opcje sniadaniowe, takie jak croissanty na
stono czy wypiekana przez nas kazdego dnia focaccia, w réznych wersjach (miesna,
wegetarianska oraz vegan). Bardzo zalezy nam rowniez na serwowaniu najwyzszej
jakosci kawy, herbat czy innych napojow. Kawa w naszym lokalu pochodzi z jednej z
najlepszych polskich palarni. Specjalnie dobrana mieszkanka ziaren, pozwala
serwowac naszym gosciom napdj o profilu smakowym idealnie komponujacym sie z
naszymi stodkosciami.

- Wchodzac do lokalu z ruchliwej ulicy ma sie wrazenie, ze cztowiek
przenosi sie do innego, spokojniejszego swiata.

- Moim celem byto stworzenie miejsca, pod wzgledem wystroju i klimatu, w ktérym
sama czutabym sie dobrze. Koncept ,Nieba” powstat przy duzej pomocy najblizszych
mi 0s6éb. Jestem bardzo dumna z wnetrza naszego lokalu, a opinie gosci kazdego
dnia sprawiajg, ze chyba osiggnetam swdj cel. Wystrdj ,Nieba” to w moim odczuciu
mieszanka prostoty, minimalizmu i elegancji, co dopetnia forma i serwis naszych
stodkosci czy napojow. Z ciekawostek wskaze, ze posiadamy w naszym lokalu sporo
odrestaurowanych starych mebli, pieknej starej porcelany czy krysztatowej zastawy,
ktére kompletowalismy przez dtugi czas przed otwarciem.

- Jakie ma Pani plany na przysztosc?

- Przede wszystkim dalszy rozwoju ,,Nieba”. W niedalekiej przysztosci z pewnoscig
wprowadzimy szerszg oferte sniadan, sprzedaz tortow na zamdwienia, oferte
stodkich stotdw na zamdwienia i wiele innych. Nasze wypieki i stodycze staramy sie
dostosowywac do pdr roku, przygotowywac je sezonowo. Na wiosne ponadto
planujemy otwarcie zewnetrznego ogrddka.
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